
Cannelloni de légumes et calamar confit, 
bicyclette de gambas rose

Aumônière croustillante de fromage chaud, vinai-
gre au miel sur son lit de salade folle

PLATS CHAUDS

ENTRÉES

Roulade de sole vanillées aux moules 

Riz safrané, tombée de brocolis au beurre

Suprême de chapon de Noel rôti
Plaisir de pomme dauphinoise, épinard à la crème 

Bûche de Noel 
DESSERTS

********

********

********

Noel
MenuLe

La direction et l’ensemble de l’équipe de la restauration vous souhaitent
un bon appétit et une très belle soirée de Noel

Eau minérale et soft drinks

24
DEC



Miroir de fromage et charcuterie

Calamar confit au citron et œuf de lompe 

Iceberg de gambas

Roulade de saumon au fines herbes

Salade de gésier de poulet

Etalage de crudités

ENTRÉES

Chapon de Noel aux fruits tropicaux

Filet de beouf en feuilletage

Poisson et fruits de mer façon paella 

Lapin rôti aux fines herbes

GARNITURES : riz paella, gratin dauphinois, épinard
à la crème, ablo carotte vichy

Bûche de Noel du Chef pâtissier 

Religieuse craquante

Mini tartelette aux fruits

Cascade de fruits de saison

DESSERTS

PLATS CHAUDS
********

********

Noel
MenuLe

La direction et l’ensemble de l’équipe de la restauration vous souhaitent
un bon appétit et une très belle soirée de Noel

25
DEC



Miroir de fromage et charcuterie
Salade de gésier au poulet
Etalage de crudités variées

ENTRÉES

Mini hamburger 
Nuggets au poulet

Mini pizzas
Nems au bœuf 

Filet de poisson aux champignons
Escalope de poulet panné

Steak de beouf rôti
GARNITURES: Pommes frites, riz blanc, spaghettis, 

légumes sautés

PLATS CHAUDS

Bûchette de Noel du Chef
Meli-mélo de gauffres et crêpes 

Cascade de fruits de saison

DESSERTS

ENTRÉES CHAUDES
********

********

********

Noel
MenuLe

La direction et l’ensemble de l’équipe de la restauration vous souhaitent
un bon appétit et une très belle soirée de Noel

25
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DES ENFANTS
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